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RATIONAL Spesifikasyon

SeIfCookingCenter® SCC 101 E (10 x 1/1 GN)

Aciklama

Referans numarasi: + Et, kiimes hayvani, balik, garnitlr / sebze, yumurtali yemekler / tatlilar, unlu mamuller veya otomatik
Finishing uygulamalari igin otomatik pisirme cihazi. Uretimde ve a la carte servislerde karisik ylklemelerin
optimizasyonu i¢gin akilli sistem ile birlikte tam otomatik temizleme ve bakim sistemi.

* Profesyonel mutfaklarda kullanilan ¢odu pisirme yéntemi igin, DIN 18866 uyumlu, buharli kombi ile, buhar
ve konveksiyon ayri ayri, sirali olarak veya birlikte kullanilabilir.

Calisma glivenligi

» Optimum galisma giivenligi icin temizlik ve bakim tabletleri (kati temizlik maddeleri)

» Entegre Ethernet veya USB arabirimi yardimiyla HACCP veri aktarimi ve yazilim giincellestirme

» Buhar jeneratérii ve konveksiyonel isitici igin emniyet sicaklidi sinirlayicisi

» VDE onayli denetimsiz kullanim kolayligi

« Orijinal alt dolabi kullanildiginda maksimum raf yiksekligi 1,60 m

« Entegre fan pervane freni

» Sag/sol kapi kolu ve giivenli kapama fonksiyonu

Kullanim

« Unite, yazilm ve mobil uygulama araciliiyla uzaktan yénetilebilir

iCC Cockpit — Mevcut pisirme kabin iklimine, pisirme slrecinin &n gérilen seyrine, devam eden seyrine ve

6n izlemesi ile birlikte pisirme sonucu segeneklerine grafik destekli genel bakis

iCC Messenger — Pisirme isleminin glincel, otomatik adaptasyonlari hakkinda bilgi verir

iCC Monitor — Pisirme isleminin tim otomatik adaptasyonlarina genel bakis

9 kendi kendine yapilandirilabilen, kullaniciya 6zel kumanda gdstergesi (resimler, metinler vb.)

Kayit modu — Kalibre edilmis Griinler igin, sonradan cekirdek sicakhidi sensériine gerek kalmaksizin

kullaniimak tzere, ylkleme miktarinin otomatik olarak dikkate alindidi, ¢ekirdek sicakligi sensériine dayali

ideal pisirme seyrinin belirlenmesini saglar

Kendi kendine 6grenen kumanda, kullanim aliskanliklarina gére kendiliginden uyarlanir

8,5 ing renkli TFT ekran ve kolay kullanim igin kolay anlasilir sembollere sahip dokunmatik ekran

Tek cihazdaki ekrandan birden gok cihaz ydnetilebilir (cihazlar arasinda ag baglantisi olmalidir)

« Ekran izerinde igsleme bagli olarak gériintiilenebilen kullanim ve isletim kilavuzu

Temizlik, bakim ve isletim givenligi

« Pisirme kabini ve buhar jeneratéri igin su sebekesi basincindan bagimsiz otomatik temizleme ve bakim

sistemi

Gozetimsiz temizlik ve bakim igin 7 temizleme kademesi - bir gece éncesinden bile

Buhar jenaratérliniin otomatik temizlenmesi ve kire¢ ¢ézme

Kirlenme derecesine bagli olarak temizleme kademesi ve temizleyici kimyasal miktarinin belirtildigi otomatik

Fonksiyon - Otomatik Mod yonlendirici ) .

Et, kiimes hayvanlari, balik, garnitiirler, yumurtali Ekranda kirlenme ve bakim durumu gostergesi

i Otomatik servis mesaji gésterimli teshis sistemi
gzmskiggc\)/keinugr](l)uonmt?c;?Li!fér:zlg zoﬁﬂl:ﬂ: n;o?;?/(i:na Cihaz fonksiyonlarinin aktif kontroll igin kendi kendini test fonksiyonu

L PP . ‘o . : Donanim
girilmesini SagIaYan.’ ideal pigirme seyrinin otomatik « Arkadan havalandirmali G¢ camli pisirme haznesi kapisi, isi yansitici ézel kaplamali, (kolay temizlik igin)
olarak uyarlandigi sistem. dondiiriilebilen iki ig cam
LED’li pisirme haznesi ve raf aydinlatmasi — enerji tasarruflu, uzun 6murli ve fazla bakim gerektirmez
Gorsel raf gosterimi
Otomatik hata diizeltmeli, konumlama yardimli, 6 noktadan 6lgiim yapan gekirdek sicakligi sensérii
Iklim y6énetimi — ylizde yliz hassasiyetinde nem 6lgim, ayar ve kontrol. Pisirme haznesindeki mevcut nem
orani, kumanda ekranindan ayarlanabilir ve goriilebilir.
Kisisellestirilebilir, 12 adimdan olusabilen en az 1200 ayri pisirme programi
Sicak hava veya kombi modunda 30 °C-260 °C arasinda 3 kademeli olarak ayarlanabilir nem orani
Pisirme islemlerinin yénetimi, HACCP y&netimi ve servis verilerinin yénetimi ve uzaktan kontrol igin bulut
tabanl bir sisteme baglamayi saglayan entegre Ethernet kablosu
. Otomatik kire¢ gidermeli yliksek performansli taze buhar jeneratéri
30 °C- 300 °C ar?“gmda buhar ve Yénu degistirilebilen, programlanarak 5 farkli hizda galigtirilabilen havalandirma fani sayesinde pigirme
konveksiyon kombinasyonu haznesinde dinamik hava sirkiilasyonu
Ek yag filtresine gerek birakmayan, bakim gerektirmeyen, entegre yag tahliye sistemi
Ek su yumusaticiya veya kireg gidericiye gerek duymayan kullanim
Normal ve yumusak su igin ayri ayri solenoid vanalar
Hizli kabin sogutmasi i¢in Cool-down fonksiyonu
Kurulum yerine otomatik adaptasyon (yukseklik, iklim vb.)
Cikartilabilir, ddndrdlebilir tepsi raflari (ray mesafesi 68 mm)
Ic ve dis malzemeler DIN 1.4301 paslanmaz ¢elik
Otomatik hortum geri sarma sistemli el dusu
SVGW uyarinca sabitlenmis atik su baglantisi. IPX 5 uyarinca sigrama ve hortum koruma
lhtiyaca gdre enerji beslemesi
1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8 GN aksesuarlari i¢in boylamasina yikleme
5 pisirme kademesi, programlanabilir
Tarih ve saat ayarl otomatik baglatma zamani 6n segimi
6n 1sitma asamasi veya pisirme islemi tamamlandiginda LED aydinlatmayla bildirilir

Buharli kombi firin modu
30 °C - 130 °C araliginda buhar

=

30 °C - 300 °C araliginda
konveksiyon / kuru isi

% Izm

HiDensityControl®

Patentli, pisirme kabini icinde enerji
I}_‘[ILU/ dagilimi sistemi

iLevelControl ILC

YUkleme tirine, miktarina ve kapak
acma sayisina bagli olarak her

rafin ayri ayri denetlendigi karma
yUklemeler.

A® ~

Efficient CareControl

Etficlanit P Efficient CareControl, kir ve kireci
Cure(ol@ algilar ve otomatik olarak temizler.
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Teknik bilgi
Boylamasina yiikleme :  1/1,1/2,2/3,1/3, 2/8 Agirlik (brit): 154 kg Elektrik baglant degeri: 18,6 kW

GN Su girisi (basing 3/4"/d1/2" "Buhar" baglantisi: 18 kW
Kapasite: 10x 1/1 GN hortumu): "Sicak hava" baglantisi: 18 kW
Giinliik porsiyon sayisi: 80-150 Su basinci (akis basinci): 150-600 kPa /
Genislik: 847 mm 0,15-0,6 Mpa /1,5 - Elektrik sebeke Salter / (amper  Kesit alani
Derinlik: 776 mm 6 bar baglantisi degeri)
Yukseklik: 1.042 mm Su cikisi: DN 50 mm 3 NAC 400V 3x32A 5x 4 mm?
Agirhk (net): 135 kg Veri araylizi: Su gegirmez LAN . 50/60Hz

soketi RJ45 Ozel voltajlar talep lGzerine

Kurulum

« Servis ve bakim icin cihazin sol tarafinda 500 mm bosluk birakiimasi tavsiye edilir. Cihazin sol tarafinda is1 kaynagi bulunuyorsa, aradaki mesafenin

minimum 350 mm olmasi gerekmektedir

» Kurulum, tim bdlgesel elektrik, sihhi tesisat ve havalandirma talimatlarina uygun olmalidir. Ortam havalandirma teknolojisi diizenekleriyle ilgili yerel

normlara ve yasal diizenlemelere uyulmaldir.

» ConnectedCooking'in dogru sekilde kullaniimasi igin RJ45'e gore bir ag soketinin saglanmasi gerekir. En iyi performans igin, en az 10 Mb / sn veri hizina
sahip kablo baglantil bir baglanti tercih edilen baglantidir. Alternatif olarak uygun W-LAN adaptérleri ile W-LAN baglantilari kullanilabilir.

Secenekler

* Gemi modeli

» Emniyetli model / cezaevi modeli

» Sol menteseli cihaz kapisi

» Entegre yag tahliyesi

» Kumanda géstergesi i¢in potansiyelsiz kontak
» Kapi emniyet kilidi

» Sous-Vide ¢ekirdek sicakligi sensori

« Distan takilabilen cekirdek sicakligi sensori

sensori
* Mobil tepsi rafi paketi
« Kilitlenebilir kumanda ekrani

potansiyelsiz kontak
» Ozel voltajlar
« Harici sinyal tnitesi icin baglant
« Kumanda ekrani igin koruma

Aksesuarlar

» Gastronorm kaplar, tepsiler, 1zgaralar
» Tezgahlar / tezgah alti dolaplari
» Tezgah | / tezgah alti dolap IV

» Thermocover

» Mobil tepsi rafi ve mobil tabak rafi igin tagima arabasi

» Davlumbaz

« UltraVent Plus 6zel filtre teknoloijili yogusturma daviumbazi
+ UltraVent yogusturma davlumbazi

* iLevelControl uygulamalari icin distan takilabilen 3 cekirdek sicakligi < Superspike (kimes hayvanlari 1zgara), CombiGrill® (1zgara)
+ Sol yan duvar igin 1s1 koruma paneli

* Unlu mamuller igin mobil baglantisi firin ve askili raf

* Unlu mamuller igin mobil firin rafi

* Enerji optimizasyon sistemlerine baglanti + calisma gb&stergesi icin + Unlu mamul veya kasaplar igin askil raf

» Ozel temizlik ve bakim tabletleri

* Yag toplama kabi
+ Mobil tabak rafi

+ Sinyal lambasi

+ Catering Kkiti

RATIONAL Endiistriyel Mutfak Ekipm.Tic. Ltd. Sti.

Levent Mah. Yasemin Sok. No: 2,
PK: 34330 Levent Besiktas, Istanbul
Tel : +90 212 603 6767, Fax : +90 212 603 6763

Internet adresimizi ziyaret edin: www.rational-online.com.tr

Gelistirme amagli teknik degisiklikler yapma hakki saklidir
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1. Ortak su girisi (soguk su) "Single (tekil)" su baglantisi olarak sevk edilir 2. Soguk su girisi / Ayrilmis "Split" sebeke suyu girisi 3. Soguk su girisi / Antiimis
"Split" su girisi 4. Su drenaji 5. Elektrik baglantisi kablo girisi 6. Sase yer baglantisi 7. Buhar ¢ikisi menfezi DN 2 3/8"/ 60 mm 8. Su gegirmez LAN soketi
RJ45; Minimum mesafe 2"/ 50 mm mm (ing) cinsinden o&lgller
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